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POINTS FORTS DE LA RÉUNION DES DISTILLATEURS AGROSCOPE 2025

  THOMAS BLUM, AGROSCOPE, WÄDENSWIL

Le 25 mars 2025, la réunion des distillateurs d'Agroscope a eu lieu sur le site Agroscope de Recken-

holz à Zurich, en collaboration avec le domaine Alcool de l’Office fédéral de la douane et de la sé-

curité des frontières.

Près de 80 distillateurs et passionnés se sont retrou-vés pour cette journée dédiée à la filière. Outre les 
informations les plus récentes des douanes et des 
associations, l’éventail des thèmes abordés allait de 
l’assurance qualité à l’innovation en passant par la 
rentabilité.
Andreas Bühlmann, responsable du groupe de 
recherche d’Agroscope sur la qualité post-récolte, 
a guidé les participants à travers un programme 
varié et passionnant. La réunion s’est ouverte sur 
un aperçu des activités du projet DARF (Distillats 

Agroscope Régie Fédérale des alcools). En plus des 
techniques de représentants de la branche, cer-tains projets et travaux réalisés dans le cadre du 

projet DARF ont également été présentés. 
NOUVEAU GUIDE PRATIQUEL’autocontrôle pour les distilleries comptait parmi 

ces projets. Thomas Blum, d’Agroscope, a présenté 
à ce sujet une première ébauche du guide élaboré 
par Agroscope sur l’autocontrôle et la sécurité au 
travail pour les distilleries. Ce guide est destiné à 

aider les petites et moyennes distilleries à se fami-liariser avec le thème de la sécurité des produits. En 
parallèle à ce guide, des fiches de travail pouvant 
être adaptées aux spécificités de chaque exploita-tion ont également été élaborées. Il est prévu que 

ce guide et les fiches de travail puissent être télé-
chargés gratuitement d’ici l’été 2025.

NOUVEAUTÉS CHEZ DISTISUISSEKatja Riem, la nouvelle présidente du plus impor-tant concours suisse de spiritueux « DistiSuisse », a 
présenté les derniers changements pour l’édition 
2025 de DistiSuisse. Entre autres, la plus impor-tante distinction, celle de « Distillerie de l’année », 

ne sera décernée désormais qu’à une seule distille-rie. Les distilleries nominées sont publiées avant la 
cérémonie de remise des prix, ce qui permet de 
maintenir le suspense jusqu’à la cérémonie et d’ac-
corder une plus grande reconnaissance au titre de 
« Distillerie de l’année ». En outre, un nouveau prix 
spécial sera décerné à la meilleure eau-de-vie de 
fruits non sucrée. 

UN OUTIL POUR MAÎTRISER LES CÔUTSL’un des principaux thèmes abordés lors de la réu-nion des distillateurs de cette année était, entre 
autres, la rentabilité des distilleries. Max Kopp, de 
l’Inforama Oeschberg, a expliqué les structures des 
coûts de la production d’eaux-de-vie de fruits dans 
les petites distilleries. Il a donné un aperçu des dif-férents postes de coûts qui doivent être pris en 

compte dans le calcul des coûts d’un distillat. Outre 

les dépenses en matériel, il faut également tenir 
compte des provisions, des salaires et des frais de 
commercialisation. Afin de pouvoir calculer un 
prix de vente couvrant les coûts, il a développé un 
outil Excel en collaboration avec Victor Egger, de la 
Fondation Rurale Interjurassienne. Vous trouverez 
l’accès à cet outil dans le code QR ci-joint.Cet outil ne prend toutefois pas en compte la pro-

duction de liqueurs et un éventuel stockage en fûts. 
Marc Schär, de la distillerie Weidhof à Ormalingen, 
a présenté une approche possible pour calculer le 
stockage en fûts dans son travail de recherche 
approfondie à l’école des chefs d’exploitation, tra-vail qui a également été présenté par Max Kopp.

LES ASSOCIATIONS ET LA DOUANEAugustin Mettler, président de l’association profes-sionnelle « Les distillateurs suisses » (petites et 
moyennes distilleries), et Gabriel Galliker-Etter, 
membre de « SpiritSuisse » (grands producteurs et 
distributeurs de spiritueux), ont expliqué les acti-vités des deux associations. Il est devenu évident 

que, malgré des structures différentes, les deux 
associations collaborent efficacement, surtout en 
ce qui concerne la représentation politique de leurs 
intérêts.
Les douanes ont également présenté d’autres déve-loppements. Roland Jossen et Sandra Meyer de l’Of-fice fédéral de la douane et de la sécurité des fron-
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Thomas Blum a présenté un essai réalisé à Agroscope, au cours duquel différentes variétés 

de sorgho sucré ont été pressées, fermentées et distillées.
La réunion des distillateurs Agroscope a réuni près de 80 distillateurs et passionnés de la filière.
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À la demande de la FUS, l’Office fédéral de la sécurité ali-

mentaire et des affaires vétérinaires a octroyé les homolo-

gations suivantes en cas d’urgence : Spinosad et 

Spinétorame pour combattre la punaise diabolique sur les 

fruits à pépins, les fruits à noyau, les noisettes et le kiwi ; 

Spinosad protège aussi contre le Carpocoris sur les fraises 

et Spinétorame pour la tordeuse orientale du pêcher sur les 

fruits à pépins. Benzoate d’émamectine contre la tordeuse 

orientale du pêcher sur les fruits à pépins, Acétamipride 

contre la Drosophila suzukii et la mouche méditerranéenne 

des fruits sur les abricots. 

→  Dispositions d’emploi sur : www.blv.admin.ch  

> Homologation en cas d’urgence

Voilà une belle idée pour les gour-

mands qui pourrait aussi faire 

école. L’association Fruits Vaud 

Genève (UFL) a créé un site inte-

ractif qui liste les points de cueil-

lettes.
Les producteurs de Vaud et Genève 

proposent en auto-cueillette une 

variété de petits fruits savoureux : 

fraises, framboises, mûres, cassis, 

groseilles, raisinets, myrtilles et 

même des cerises en début d’été. 

Pour rappel, cette coopérative re-

groupe plus de 150 arboriculteurs et 

producteurs de petits fruits, repré-

sentant environ 74 % des exploita-

tions fruitières de la région léma-

nique. 

→ www.fruits-vaud-geneve.ch
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PROTECTION DES FRUITS

CUEILLETTES DE FRUITS

  NOUVELLES HOMOLOGATIONS ADMISES

Fruit-Union Suisse propose plusieurs formations ces pro-

chains mois. À noter, parmi un panel très intéressant :  

trois cours à Marcelin en novembre. Celui sur les fruits à  

pépins et le cours sur les fruits à noyau s’adressent spécifi-

quement aux futurs producteurs. En plus de Marcelin, le 

module sur les vergers haute-tige sera aussi donné dans 

l’Arc jurassien. 

Délai d’inscription : 31 août 2025.

→ Programme complet sur : www.swissfruit.ch
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FRUIT-UNION SUISSE

  FORMATION CONTINUE

  CARTE DES PRODUCTEURS EN LIGNE

Organisé à Riddes le 22 mai par l’Office de la vigne et du vin 

et Swiss Wine Valais, l’événement a dévoilé huit crus emblé-

matiques : Fendant, Johannisberg, Petite Arvine, Heida, 

Dôle, Humagne rouge, Syrah et Cornalin. 

Malgré le gel printanier, les maladies et des vendanges plu-

vieuses, les vins valaisans 2024 brillent par leur fraîcheur, 

leur finesse et l’élégance de leur équilibre. « Un millésime de 

savoir-faire », résume l’œnologue cantonale Nadine Bridy.

À l’instar de l’année précédente, l’animation a été confiée 

à la nouvelle génération. Katia Etter, jeune vigneronne sa-

viésanne, qui signe son premier millésime dans la cave fa-

miliale et va débuter la HES de Changins, a tendu le micro 

aux lauréats des Étoiles du Valais, venus partager leur lec-

ture d’une année hors norme.

L’ex-hockeyeur Andrei Bykov parraine ce millésime rare, né 

d’un combat quotidien en vigne. 

MILLÉSIME VALAISAN 2024

  ÉLÉGANCE ET FINESSE

FiBL, en collaboration avec Bio Suisse et Demeter, publie un 

certain nombre de fiches techniques à télécharger dans sa 

boutique. Parmi les dernières en date, on citera la synthèse 

des exigences des normes de production biologique suisses 

en matière de viticulture et de vinification pour l’année 

2025. Ce document, réalisé par Beatrice Steinemann, 

Linnéa Hauenstein et David Marchand (tous FiBL) donne un 

aperçu des principales exigences applicables aux exploita-

tions viticoles biolo-

giques, à la reconver-

sion, à la production de 

raisin et à la vinification 

en Suisse. À  cet effet, 

les dispositions de l’or-

donnance fédérale sur 

l’agriculture biologique 

et les directives de Bio 

Suisse et de Demeter 

sont présentées côte à 

côte, de manière com-

parative.

→  À télécharger sur : 

www.fibl.org/fr/

boutique

FIBL – BIO SUISSE – DEMETER

  FICHES TECHNIQUES 2025

Exigences légales minimales 
et directives de droit privé

Les exigences légales minimales en matière de pro-
duction biologique et d’obtention de paiements 
directs en Suisse sont définies dans l’ordonnance 
fédérale sur l’agriculture biologique. Pour certaines 
précisions concernant la vinification, l’ordonnance 
suisse sur l’agriculture biologique renvoie au règle-
ment d’exécution 2021/1165 de l’UE, qui renvoie à 
son tour au règlement délégué 2019/934 de l’UE 
pour certains points, notamment les additifs.
 Les directives de droit privé des labels biolo-
giques reposent sur la réglementation nationale. 
Bio Suisse et Demeter Suisse, les deux principales 
organisations de labellisation en Suisse, se posi-
tionnent sur le marché avec les exigences les plus 
crédibles possible. Le cahier des charges de Demeter 
va au-delà des exigences de Bio Suisse. Dans le do-
maine de la viticulture et de la vinification, les di-
rectives de Demeter sont, à certains égards, plus 
strictes que celles de Bio Suisse.

La présente fiche technique donne un aperçu des  principales 
exigences applicables aux exploitations viticoles biolo­
giques, à la reconversion, à la production de raisins et à 
la  vinification. À cet effet, les dispositions de l’ordonnance 
fédérale sur l’agriculture biologique et les directives de 
Bio Suisse et de Demeter sont présentées côte à côte, de 
manière  com pa rative.
 Cette compilation énumère les méthodes les plus cou­
rantes en vitiviniculture biologique ainsi que les ingrédients et 
adju vants destinés à la vinification les plus utilisés. Les produits 
annoncés figurent dans la Liste des intrants pour la vinifica­
tion. Des informations complémentaires sont disponibles dans 
les ordonnances et les règlements ainsi que dans les critères 
d’admission à ladite liste des intrants (voir dernière page).

Fiche technique
2025 | Édition Suisse | No 1509

Exigences en matière de vitiviniculture 
 biologique
Synthèse des exigences des normes de production biologique 
suisses en matière de viticulture et de vinification

Figure  1: Pyramide des directives sur la 
 vitiviniculture biologique
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Les lois et ordonnances fédérales constituent la base juridique pour les  
exploitations biologiques. Les cahiers des charges des associations bio fixent 
des exigences plus élevées, obligatoires pour obtenir le label respectif.

Le millésime 2024 genevois a fait une entrée remarquée, 

pleine de promesses ! Le 8  mai, au lounge Swiss Wine du 

Stade de Genève, une quarantaine de vignerons passionnés 

ont fait déguster trois de leurs cuvées à un public conquis 

d’amateurs avertis et de professionnels.

Malgré une saison exigeante, l’œnologue cantonal Dorian 

Pajic a salué la résilience des vignerons et un mois d’août 

salvateur. Résultat : des blancs frais, aromatiques et sa-

pides ; des rouges croquants, gourmands et équilibrés. « Un 

travail appliqué fait une grande différence », a-t-il confié.

Point d’orgue de l’après-midi, une masterclass de haut vol 

où le réputé ampélologue suisse, José Vouillamoz, a livré 

une lecture experte du 20e millésime de l’Esprit de Genève, 

captivant l’audience.

La journée s’est achevée dans une ambiance conviviale au 

Village du Soir, où le grand public a pu, à son tour, savourer 

ce nouveau cru et échanger avec les artisans du canton. 

→ geneveterroir.ch

NOUVEAU MILLÉSIME 2024 

  DES GENEVOIS « CROQUANTS »
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Philippe Meylan du Domaine de la Guérite.

Fabienne Bruttin a quitté la di-

rection de Vinea début avril, 

après un peu plus de deux ans en 

poste. Elle a annoncé sa démis-

sion pour raisons personnelles 

lors de l’assemblée générale. 

À la tête de l’association sierroise 

de promotion des vins suisses de-

puis février 2023, elle aura tra-

versé une période délicate. Sur le 

site de Vinea, son portrait a lais-

sé place à la mention : « Poste 

à repourvoir ». 

VINEA
  LA DIRECTRICE S’EN VA

Christophe Longchamp 

succède à Claude Baehler à 

la tête de Prométerre, faî-

tière vaudoise des métiers 

de la terre et active dans le 

conseil aux viticulteurs. 

Agriculteur à Chavannes-

le-Veyron, il a été élu pré-

sident lors de l’assemblée 

du 22 mai à Suchy. À 51 ans, 

il souhaite renforcer la reconnaissance du travail agricole 

et la promotion des produits locaux. Claude Baehler, pré-

sident depuis 2015, quitte ses fonctions salué pour son ac-

tion en faveur du lien ville-campagne. 

PROMÉTERRE

  NOUVEAU PRÉSIDENT
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Vignes et Vergers relaie notamment les travaux 
scientifiques d’Agroscope et de la Haute Ecole de 
Changins, et contient des sujets d’actualité et de terrain 
rédigés de manière journalistique. Vignes et Vergers 
apportera également d’autres informations au sujet de la 
formation dans l’arboriculture, la viticulture et la cave, et 
un agenda des événements de la branche.

Il est aussi prévu que les associations professionnelles 
viti-vinicoles et arboricoles publient des informations 
dans Vignes et Vergers. 

Destinée à un public de professionnels des branches 
viticole, oenologique et arboricole, elle paraît 6 fois fois 
par an en version papier et électronique.

Prix de l’abonnement annuel
CHF 1 70.– pour la version en ligne
CHF 180.– pour la version papier + en ligne en Suisse
CHF 100.– pour la version papier + en ligne en Europe
CHF 120.– pour la version papier + en ligne dans le monde

Positionnement et contenu rédactionnel



Tirage 1 500 exemplaires

Parution  6 x par an

Diffusion  Abonnement

Annonces  PCL Print Conseil Logistique SA 
 Régie et conseil publicitaire
 Rue du Marais 17 | CP 99 | 1020 Renens VD 1
 Tél. 021 317 51 72 | regiepub@pcl.ch  
 regiepub.pcl.ch

Partenaires académiques et techniques 

Les articles de recherche publiés par Vignes et Vergers abordent des 
sujets  du domaine viticole, oenologique et arboricole.  

Les institutions partenaires menant ces recherches et rédigeant les 
articles sont notamment : 
– Agroscope
– HES - Changins
– HES - hepia

Des contributions provenant d’Agridea ou du FiBL sont aussi possibles.

Indications générales
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  de parution  des annonces
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Prix et formats annonces

Miroir
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Prix pour page 2e de couverture  CHF  2 300.–
Prix pour page 3e de couverture  CHF  2 100.–
Prix pour page 4e de couverture  CHF  2 500.–
Supplément pour emplacement imposé / raccord de texte  20 %
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TVA en sus sur tous les prix.
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Rabais de répétition
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Les agences de publicité et médias reconnues reçoivent une  
commission conseil de 10 %.
Rabais de répétition et rabais sur le volume ne sont pas cumulables. 

Rabais sur le volume en francs (12 mois)

De 2 000.– à 3 999.– 5 %

Dès 4 000.– 10 %

Dès 6 000.– 15 %

Dès 8 000.– 17 %

Dès 10’000.– 20 %

Dès 15’000.– 25 %



Vignesetvergers.ch est le seul site dédié 
en Suisse romande aux professionnels des 
branches viticole, œnologique et arboricole. 
Cette plateforme relaie notamment les travaux 
scientifiques d’Agroscope et de la Haute École 
de Changins, et propose des articles d’actualité 
et de terrainpour refléter les enjeux concrets 
du secteur.
Le site vignesetvergers.ch couvre également 
des informations relatives à la formation en 
arboriculture, viticulture, et œnologie, avec un 
agenda des événements professionnels. En 
complément, les associations professionnelles 
viti-vinicoles et arboricoles y publient leurs 
informations pour assurer une diffusion ciblée 
et en adéquation avec les besoins du domaine.
Destinée aux professionnels, la publication est 
accessible en ligne et comprend une version 
imprimée, diffusée six fois par an.

Opportunités de publicité
vignesetvergers.ch propose divers formats 
publicitaires, adaptés pour maximiser la visi-
bilité auprès d’un public d’experts et d’acteurs 
influents. Les marques bénéficient de formats 
dynamiques et bien intégrés, soutenus par des 
contenus de qualité.

VERSION NUMÉRIQUE : Support par excellence pour une communication B to B

Banner sur le site internet : www.vignesetvergers.ch
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